Lecture implicite 13 Cause CM1/CM2

CM1/CM2 : Il fallait faire de la mayonnaise pour ce soir… Maman m’avait noté toutes les proportions et elle avait ajouté « Attention, il faut que tous tes ingrédients soient à la même température », puis elle était partie au travail. En rentrant de l’école, je me mis au travail : je sortis le vinaigre, la moutarde, le sel et le poivre du grand placard de la cuisine. J’allai chercher les œufs dans le réfrigérateur et l’huile à la cave car la bouteille de la cuisine était presque vide. Je n’eus aucun mal à séparer les jaunes comme maman me l’avait appris il y a longtemps. Tout allait bien. Ma mayonnaise serait aussi bonne que la sienne. Il ne restait plus qu’à la battre au fouet en laissant tomber l’huile doucement au début, puis plus vite. Mais catastrophe ! ma mayonnaise a tourné, elle n’a jamais voulu prendre et devenir onctueuse comme celle de maman... Pourquoi ?
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